VX9 SMAK’s certifiering av ekologisk produktion

Villkoren for ekologisk produktion styrs av EU lagstiftning (férordningar (EG) nr 834/2007 och (EG) nr
889/2008). Lagstiftningen beskriver villkor for att produkter och produktionsmetoder skall fa benamnas
"ekologiskt producerade” eller "ekologiska” och kraver att producenten star under kontroll av ett kontroll-
organ.

KRAVs regler for ekologisk produktion bygger pa EUs lagstiftning, men pa vissa omraden har KRAV mer
restriktiva villkor. KRAVs regler omfattar aven nagra produktionsomraden som inte tacks av EUs lagstift-
ning. Detta galler vattenbruk, textilravaror, hudar, lader och skinn, restauranger och storhushall, butik,
samt fiske.

Sa har gar det till

1. Ansdkan
Du skickar ansdkan om certifiering till SMAK. Ansokan 6vergar till avtal d& den undertecknats av
dig och SMAKSs handlaggare. Avtalet galler tills vidare men kan séagas upp skriftigen med tva
manaders uppsagningstid, nar som helst under aret.

2. Produktionsuppgifter
SMAK bekraftar din anstkan och begér in uppgifter om din produktion.

3. Revision
En revisor fran SMAK planerar in ett besok (revision) hos dig. Besoket aviseras minst 2 veckor i
forvag. Normalt tar besoket mellan en och fyra timmar beroende pa verksamhetens omfattning
t.ex. om det ar flera produktionsinriktningar eller flera produktionsplatser.

4. Faktura
Faktura for certifieringskostnaden skickas till dig efter revisionen.

5. Korrigerande atgarder
Om revisorn vid besdket konstaterar att din produktion inte foljer reglerna skrivs en avvikelserap-
port. Du far 28 dagar pa dig att vidta korrigerande atgarder och skicka dokumentation éver dessa
till revisorn. Revisionen "stangs” darefter. Det innebar att din revisor skickar revisionsrapporten
tillsammans med redovisning av eventuella korrigerande atgarder till nagot av SMAKSs kontor dar
den granskas av certifieringsansvarig.

6. Omstallningstid faststalls
For att din produktion ska raknas som ekologisk ska den genomga en omstallningsperiod. Vanli-
gen tar det tva ar for vaxtodling att stallas om till ekologisk produktion.
Omstallningstiden réaknas normalt tidigast fran det datum du din ansdkan inkommer till kontrollor-
gan. P4 vissa villkor kan dock omstallningstiden raknas retroaktivt. Det géller t.ex. om marken in-
gatt i ett atagande om miljoersattning for ekologiska produktionsformer, vatmarker, eller betes-
mark och slatterangar. | dessa fall kan marken raknas som ekologisk redan det &r du ansluter dig
till certifieringsorganet. En férutséattning ar att du anséker om "retroaktiv omstéllningstid” och kan
visa att du haft de namnda stoden ratt antal ar bakat i tiden.
Mark som skotts ekologiskt i minst tre r utan att ha omfattats av ett atagande inom miljoersatt-
ningen for ekologiska produktionsformer kan ocksa raknas som ekologisk om detta kan styrkas
pa lampligt satt.

7. Certifikat
Nar rapporten fran gardsbescket ar granskad och godkand av certifieringsansvarig utfardas ett
certifikat av vilket det framgar om din produktion &r ekologisk eller befinner i omstalining. Forst da
din produktion ar ekologisk har du rétt att sdlja och méarka dina produkter som ekologiska.

8. Revision varje ar och nagra stickprov
| fortsattningen kommer du att fa ett revisionsbesok per ar. Darutéver forekommer ett visst antal
oanméalda besok.

9. Arliga produktionsuppgifter
Varje ar ska du skicka in preliminara uppgifter for din produktion, precis som i SAM-ansokan. Ny

mark eller andra storre forandringar anmaler du under aret.
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