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1 Grundlaggande foretagsdokumentation

Foretagets verkstallande ledning ska definiera och dokumentera sin policy, sina mal och sina ataganden
med avseende pa kvalitet och milj6. Policyn ska sta i 6verensstdmmelse med féretagets egna mal och
kundernas behov och férvantningar. Féretaget ska sakerstalla att denna policy ar forstadd, tillampad och
uppratthallen pa alla nivaer i organisationen.

Ansvar, befogenheter och samarbetsforhallanden ska definieras for personal som leder, utfér och verifi-
erar arbete som paverkar kvaliteten. Detta innebar att foretagen pa angivha omraden ska uppratta do-
kument som beskriver organisation, produktfléden, arbetsrutiner, ansvar, hantering av fel samt vilka re-
gister/journaler som kan vara foretaget till hjalp fér att utvardera effektivitet, resursutnyttjande samt sa-
kerstélla kvalitet och sparbarhet.

For de punkter som anges som villkor skall i allménhet dokument uppréattas. Dari ska inga vilka journaler
som ska foras. Dokumenten kan beroende pa foretagets storlek, inriktning m.m. vara olika omfattande.

Grundlaggande villkor

1.1.1  Det skall finnas dokument som styrker att verksamheten bedrivs i godkand livsmedels-
lokal — enligt Livsmedelsverkets tillampningsregler.

1.1.2 Det skall finnas en 6versiktlig foretagsbeskrivning inklusive t.ex. agandeférhallanden,
historia, anstéllda, belagenhet, verksamhet, produkter, kundkrets och omsattning.

1.1.3 Foretagets uppgifter inklusive féretagsnamn, adress, tel nr., fax nr., e-post, hemsida,
bolagsordning, styrelse, huvudsaklig verksamhet, organisationsnummer, SJV nr. och
SMAK- férpackar nr. skall finnas dokumenterade.

1.1.4 Det skall finnas policy for foretagets kvalitetsarbete.

1.1.5 Det skall finnas en organisationsplan for foretaget som anger ansvarsomraden och vem
som ar ansvarig for respektive omrade.

1.1.6 Det skall finnas en kartskiss 6ver foretaget som anger byggnader, granser och ger en
overblick dver var speciella riskomraden for miljon finns, t.ex. oljecisterner, kylanlaggning
och kemikalieforrad.

1.1.7 Det skall finnas ett flodesschema 6ver alla moment som sker fran inleverans till utleve-
rans.

1.1.8 Det skall finnas en intressentférteckning omfattande leverantorer (uppdelat pa ravara,
emballage och 6vriga insatsvaror), kunder, myndigheter, intresseorganisationer m.m. Mi-
nimumuppgifter ar namn, féretag/organisation/myndighet och telefonnummer. Relevanta
uppgifter ska finnas tillgangliga for personer inom varje ansvarsomrade.

Rekommendationer

1.1.9 Foretagets affarsidé skall finnas dokumenterad.
1.1.10 Det skall finnas rutiner for intern kommunikation pa foretaget.

1.1.11 Information - till kunder, leverantérer, myndigheter etc. skall finnas dokumenterad.
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2 HACCP

Nagra foretag som deltagit i ett utvecklingsprojekt, for att skapa underlag till dessa riktlinjer, har med
kvalificerad hjalp fran SIK, gjort en genomgéang av produktion enligt HACCP-principerna. Det samman-
tagna resultatet visar pa att hanteringen i ett packeri oftast inte paverkar produkten pa ett sadant satt
att allvarliga halsorisker kan uppsta.

Det finns visserligen en reell risk att bakterier som foljer med jord pa produkterna kan vara en halso-
risk. Men vid bedémningen av halsorisken maste man ocksa vaga in dosen/mangden som faktiskt kan
komma att konsumeras. For frukt och bar kan man antaga att de skdljs i de fall de ar synligt jordiga
och darmed blir dosen valdigt liten.

Vi har dven beaktat om det finns nagon stoérre risk for tillvaxt av bakterier och funnit att denna risk ar
mycket liten i de produkter (torkade bruna bdnor och arter, applen, paron, potatis, mordtter, dill och
persilja) som varit med i undersékningen. Bedomning maste dock goéras ur dessa aspekter for varje ny
produkt som skall godké&nnas enligt riktlinjerna.

Daremot bor forekomsten av jordbakterier beaktas som en kontaminationsrisk vid hantering i senare
led, inte minst i butiksled. Denna risk beaktas t.ex i Livsmedelsverkets kungdrelse 1996:6 om livsme-
delslokaler, dar man i de allmanna kraven for godkannande av livsmedelslokal patalar att "Det skall
om sa erfordras finnas sarskilt utrymme for rensning, skoéljning eller tvattning av gronsaker, rotfrukter,
potatis eller liknande.” Denna regel har tillampning i t.ex. potatisskaleri samt restaurang- och storkok,
men har hittills inte provats i livsmedelsbutik.

De héalsorisker som konstaterats ar kontaminering fran personal vid packning och att man har bér ha
samma hygienregler som galler for andra livsmedelsprodukter. Till exempel géller det att inte hantera
"nakna” produkter personal har (eller det finns misstanke om) magtarmsjukdom eller sarinfektioner pa
handerna.

Utbver detta kan det finnas halsofaror som ar specifika for en produkt som t.ex. glykoalkaloider hos
potatis Glycoalkaloider bildas vid ljusexponering eller da den utséatts for stress orsakad av t.ex. meka-
niska skador och sjukdomar. For 16k kan mdgelsvampar som tréngt in i I6ken ha bildat mykotoxiner
och som sedan lagras i I6ken. Detta galler aven andra rotfrukter.

Da dessa synliga akommor som regel upptacks och klassas som kvalitetsfel, kan, forutom férebyg-
gande atgarder i odling och hantering i samband med skord och lagring, en noggrann kvalitetssorter-
ing av produkterna eliminera problemet. En val fungerande tvattning i packeriet underlattar upptackten
av skador, samtidigt som man aven kraftigt reducerar férekomsten av jordbakterier pa produktens yta.
Darmed minskar risken for korskontamination i senare led.

Sammanfattningsvis kan alltsa sagas att hanteringen av frukt och gront i ett packeri inte medfor nagra
hygienrisker kopplade till sjdlva produkten. Tilldampningen av HACCP kan istallet motiveras med att
metoden &r ett effektivt satt att fa svar pa vilka delar av hanteringen som ar kritiska ur kvalitetssyn-
punkt.

Denna uppfattning delas ocksa av Livsmedelsverket, vilket ar motiv till varfér det hittills inte utformats
nagra specifika regler for packerier vad galler krav pa godkand livsmedelslokal.(SLV FS 1996:6)

For packerier som skalar skallar, snittar eller hackar produkter for vidare foérsaljning ar situationen del-
vis en annan. Risken for korskontamination i anlaggningen medfér inte nédvandigtvis att halsorisker
uppstar, om produkten senare ska kokas eller pa annat satt anrattas innan konsumtion. Daremot med-
for en mikrobiologisk kontaminering allvarliga kvalitetsproblem som kan medféra att den fardiga pro-
dukten blir obrukbar.

For skalade, hackade eller snittade produkter som konsumeras raa eller utan upphettning foreligger
en helt annan riskbild och har kravs mer omfattande livsmedelssakerhet.
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Grundlaggande villkor

2.1.1  HACCP- systemet skall vara férankrat hos ledningen och infért i kvalitetsledningssyste-
met.

2.1.2 Foretaget skall genomféra en analys av halsofaror och kvalitetsrisker (riskanalys), inklu-
sive frekvensbeddmning (baserad pa foretagets flédesschema). som skall finnas doku-
menterad.

2.1.3 For varje halsofara eller kvalitetsrisk skall en férebyggande atgard beskrivas och inféras
i rutinerna.

2.1.4 HACCP- systemet skall regelbundet (minst 1 ggr per ar eller vid férandring i verksamhe-
ten) genomga en Oversyn pa lampligt satt. Den éversynen skall dokumenteras.

2.1.5 Vatten till tvattning skall uppfylla kraven for dricksvattenkvalitet.

2.1.6 Vid recirkulering av tvattvatten skall det finnas en filtreringsanldggning som avskiljer fas-
ta partiklar och som regelbundet rengoérs.

2.1.7 Det skall finnas hygienregler fér den personal som hanterar ravara, fardiga produkter el-
ler maskiner och utrustning som férekommer i produktionen.

2.1.8 Det skall finnas dokumenterade stadrutiner for de lokaler dar produkterna hanteras och
lagras, samt dar emballage foérvaras.

2.1.9 Det skall finnas dokumenterade rutiner for rengéring och sanering av utrustning i packe-
ri och ev. tvatteri-/skoljanlaggning.

2.1.10 Det skall finnas rutiner for tillsyn och vidtas forebyggande atgarder mot skadegérare, typ
gnagare och faglar, i de lokaler dar produkterna hanteras och lagras, samt dar emballage
forvaras.

2.1.11 Ravaror och emballage skall férvaras sa att de inte férorenas.

2.1.12 Hantering och lagring av betat utsade far inte forekomma i lokaler dar ravara eller fardi-
ga produkter hanteras eller lagras.

2.1.13 Emballage for betat utséde i form av lador skall markas och far inte férekomma i lokaler
dar ravara eller fardiga produkter hanteras eller lagras. Sackar, kartonger och annat en-
gangsemballage for betat utsade i form av sackar skall hanteras som riskavfall.

Rekommendationer

2.1.14 |dentifiera kritiska styrpunkter for halsofaror CCP och kvalitet QCP och dokumentera
dessa.

2.1.15 Faststall gransvarden fér CCP och QCP.
2.1.16 Visa pa ett system for évervakning av CCP och QCP

2.1.17 Faststall vilka atgarder som skall vidtagas nar gransvardena Gverskrids och ha doku-
mentation pa avvikelsen.
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3 Foretagets miljoarbete

En viktig del i riktlinjerna ar att kartlagga verksamheternas miljopaverkan och identifiera vilka forbatt-
ringsatgarder och prioriteringar som ska goéras av packerierna for att bli sa effektiva som mgjligt i sitt
miljdarbete (miljdutredning).

Med utgangspunkt fran miljdutredningen skall foretaget uppratta dokumenterade rutiner for att styra,
forbattra och folja upp verksamheten utifran verksamhetens miljépaverkan, tillampliga kund- och lag-
krav och identifierade forbattringsomraden (miljéstyrning).

3.1 Miljoutredning

I miljdutredningen skall féretaget identifiera och kartlagga nulaget av verksamhetens aktiviteter som
har en paverkan pa den yttre miljon. | detta ingar att identifiera relevant och tillamplig lagstiftning inom
miljdomradet. | miljdutredningen skall aven férbattringsomraden/atgarder fangas upp.

Genomfdérda miljdutredningar i olika packeriféretag har visat att det finns stora skillnader vad galler
t.ex. vatten- och energiférbrukning och utslapp av avloppsvatten. Ur miljosynpunkt viktiga omraden for
packerier ar normalt forbrukning av fossila branslen (transporter och uppvarmning) och hantering av
organiskt avfall fran sorteringen och tork, samt slam fran tvattanlaggning. | det senare fallet ar utgaen-
de avloppsvatten ocksa viktigt ur miljésynpunkt for verksamheter som skéljer och tvattar ravaran.

Den enskilt storsta insatsvaran utgoérs av emballage och férpackningar. For latta produkter sasom
bladgrénsaker ar anvandningen av férpackningsmaterial normalt stor i relation till produktens vikt.
Hanteringen av farliga kemikalier och farligt avfall ar vanligtvis sma. Buller kan innebara problem om
verksamheten ligger nara bostader.

Odling av rotfrukter, gronsaker och frukt star i de flesta fall for en betydande del av miljopaverkan un-
der produktens livscykel. | den konventionella odlingen medfér ofta dagens metoder fér bekdmpning
av ogras, vaxtsjukdomar och skadegorare att kemiska @mnen sprids som paverkar naturen negativt.
Odling av rotfrukter och gronsaker kan dessutom ge stort kvavelackage. Val av odlingsplats, bekamp-
nings- och godselstrategi kan darfor vara viktigt ur miljosynpunkt. For frukt star transporterna normalt
ocksa for en betydande del av miljopaverkan i produktens livscykel.

Kvaliteten pa ravaran har stor betydelse for utbytet fran ravara till fardig produkt ochandelen svinn.
Hog kvalitet pa ravara samt en effektiv sortering i packeriet har darmed en stor inverkan pa produk-
tens miljdpaverkan i ett livscykelperspektiv.
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Grundlaggande villkor

3.1.1

10.

Det skall finnas en dokumenterad miljéutredning som innehaller:
Mangd inlevererad ravara och mangd utlevererade fardiga produkter.
Mangd inkdpta férpackningsmaterial.

Beskrivning av alla férekommande typer av avfall, hur dessa tas om hand och ungefarliga
volymer.

Beskrivning av de féroreningar (ex till mark, luft och vatten) som uppkommer eller kan
uppkomma i féretagets verksamhet.

Uppgifter om forbrukning av vatten, energi (el, eldningsolja, diesel, gas mm), kemikalier
och kdldmedia.

Beskrivning av egen och extern tillsyn av forvaring av kemikalier och farligt avfall samt i
forekommande fall av kylanlaggningar, varmepannor, avloppsvatten, buller mm.

Beskrivning av forekommande transporter till, fran och inom féretaget, typ av transport-
medel och ungefarliga transportmangder.

Identifiering av risker ur miljdsynpunkt (brand, kemikalier, gas mm)

Vardering/bedédmning av vilka av verksamhetens aktiviteter/miljdaspekter som har stor
miljopaverkan. Framtagande och identifiering av féretagets betydande miljdaspekter.

En forteckning éver kundkrav, lagar, férordningar, foreskrifter och myndighetsbeslut som
ar tillampbara pa foretaget.

3.1.2 Foér packerier som ocksa ar odlingsforetag skall en genomgang géras enligt Alméanna

gardskrav i Sveriges Bonders Miljdhusesyn.

Rekommendationer

3.1.3 Det skall tas fram miljonyckeltal for foretaget. Dessa skall arligen berédknas for att be-

skriva resultaten av foretagets fortldpande miljdarbete.

3.2 Miljostyrning

Foretaget skall styra, forbattra och folja upp verksamheten utifran vilka aktiviteter och miljéaspekter
som har stor miljépaverkan och/eller paverkas av kund- och lagkrav samt myndighetsbeslut.

Ett systematiskt miljdarbete (miljostyrning) for packerier av bar, frukt, gronsaker och rotfrukter innebar i
de flesta fall dokumenterade rutiner fér hantering, anvandning och/eller forbrukning av:

ravaror och insatsvaror (férpackningar och kemikalier),

avfall inklusive farligt avfall,

koldmedia och

transporter.

For de verksamheter som tvattar rdvaran ar normalt vattenanvandningen och utgdende avlopps-

vatten viktiga ur miljdsynpunkt. Vidare kan det finnas andra aktiviteter (ex energiférbrukning, ut-
slapp till luft och buller) som ar viktiga beroende pa vad foretaget har kommit fram till i den inle-
dande miljéutredningen.
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Grundlaggande villkor

3.2.1 Det skall finnas en dokumenterad miljépolicy (se aven 1.1.4).

3.2.2 Det skall finnas en mal- och atgardsplan for att sakerstalla arbetet med standiga forbatt-
ringar.

3.2.3 Foretaget skall styra och félja upp de aktiviteter/miljdaspekter som har betydande milj6-
paverkan och/eller berdrs av tillampliga kund- eller lagkrav.

3.2.4 Verksamheten skall uppratta rutiner fér nddlagesberedskap

3.2.5 Det skall finnas en kartskiss dver féretaget (se dven 1.1.6) och ett fléidesschema éver
alla moment som sker fran inleverans till utleverans. (se aven 1.1.7).

Rekommendationer

3.2.6 Foretagets miljonyckeltal skall arligen beraknas for att beskriva resultaten av foretagets
fortldpande miljdarbete.
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4 Kvalitetsstyrning

| Livsmedelsverkets foreskrifter och allmanna rad om livsmedelstillsyn mm, uttrycks aven aspekter pa
redlighet, framforallt med koppling till livsmedelshygieniska risker. De atgarder som kan borga for red-
lighet, dokumentation av arbetsrutiner, journaler for kontroll och uppféljning samt markning, kan med
fordel byggas in i foretagets system for kvalitetsstyrning. Sddana rutiner ska ocksa uppfylla de spar-
barhetskrav som stalls av olika parter (se nedan).

Ytterst syftar de atgarder som behandlas i riktlinjerna till att tillférsakra foretaget en langsiktig tillgang
till bra ravara med kanda och énskade egenskaper och for att sakerstalla en slutprodukt av specifice-
rad kvalitet som motsvarar kundernas férvantningar.

4.1 Foretagets kvalitetsarbete

Foretagets verkstallande ledning ska definiera och dokumentera sin policy och sina ataganden med
avseende pa kvalitet. Policyn ska sta i dverensstdmmelse med foretagets egna mal och kundernas
behov och férvantningar. Foretaget ska sakerstalla att denna policy ar forstadd, tillampad och uppratt-
hallen pa alla nivaer i organisationen.

Grundlaggande for ett framgangsrikt kvalitetsarbete ar att det ar val férankrat i féretagets ledning och
att alla medarbetare informeras och motiveras till ett aktivt deltagande. Kvalitetsarbetet kraver ett sys-
tematiskt tankande och en grundlaggande planering for att fungera. Det géller att identifiera svaga el-
ler sarbara delar i produktionen och uppratta instruktioner och rutiner som minskar riskerna for kvali-
tetsstorningar. Atgarderna skall st& i rimlig proportion till riskerna och upplevas som motiverade ur
perspektivet upplevd férhojd kvalitet.

Ansvar, befogenheter och samarbetsférhallanden ska definieras fér personal som leder, utfor och veri-
fierar arbete som paverkar kvaliteten. Detta innebar att foretaget pa angivna omraden ska uppréatta
dokument som beskriver organisation, produktfléden, arbetsrutiner, ansvar, hantering av fel samt vilka
register/journaler som kan vara féretaget till hjalp for att utvardera effektivitet, resursutnyttjande samt
sakerstalla kvalitet och sparbarhet.

Foretagets arbete gallande produktsakerhet regleras utifrdn den HACCP-plan som upprattats pa fore-
taget och som finna att tiliga i rapporten "HACCP-plan”.

| kvalitetsarbetet ska det finnas specifikationer for de férpackningsmaterial som anvands (ex Norm-
packcertifikat fran emballageleverantorer). Detta ska tillampas om produkten kan tédnkas orsakar na-
gon migration till emballaget, eller pa annat satt paverkas av emballaget beskaffenhet eller skyddande
verkan. (Referenser: Bo Lindskog, Normpack, 08-752 57 06 och Anna Nilsson, Livsmedelsverket,
018-17 57 82. http://www.packforsk.se/normpack.asp)
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Grundlaggande villkor

411
41.2

413

41.4

41.5

4.1.6

41.7

418
41.9

Det skall finnas en dokumenterad kvalitetspolicy for foretaget (se aven 1.1.4).

Det skall finnas en organisationsplan for féretaget som anger ansvarsomraden och vem
som ar ansvarig for respektive omrade (se aven 1.1.5).

Det skall finnas beskrivning av arbetsuppgifter for varje grupp av anstallda.
Det skall finnas ett system for att hantera dokument.

Internrevisioner/egenkontroller skall genomféras minst en gang om aret med uppgifter
om vad som granskats, funna brister, forslag till forbattringar, vilka atgarder som vidtagits
och vem som ar ansvarig for att atgarderna genomfors.

Det skall finnas ett system for att hantera avvikelser fran upprattade rutiner i féretagets
kvalitetsarbete.

Det skall finnas dokumentation éver eventuella kundkrav och specifikationer pa levere-
rad vara och leveransvillkor.

Det skall finnas rutiner for produktionsplanering.

Det skall finnas rutiner fér reklamationshantering inklusive dokumentering.

4.1.10Det skall finnas dokumenterade rutiner for kontroll och underhall av utrustning.

4.1.11Det skall finnas dokumenterade rutiner for viktkontroll och kalibrering av matutrustning.

Rekommendationer

4.1.12Det skall finnas dokumenterade och matbara mal for foretagets kvalitetsarbete.

4.2

Styrning av ravara fran leverantor eller egen odling

Grundlaggande villkor

4.2.1

422

423

Odlingen skall uppfylla kraven for Integrerad Produktion (IP, Gron Produktion AB) eller
EUREPGAP- standarden.

Vid leverans av ravara fran andra leverantorer (inklusive import) galler samma krav som
mot egna odlare (se 4.2 - 4.3).

Det skall finnas dokumenterade rutiner och instruktioner for skérd som skall vara under-

tecknade och finnas tillgangliga pa packeriet. Den ska ta hansyn till temperatur, markfuk-
tighet, skydd for ljus och regn, stétdampning, kontroll av upptagningsskador, riskerna fér
smittspridning med maskiner och I1ddor m.m, i den méan det bedéms relevant fér produk-

ten i fraga..

Rekommendationer

424

Det skall féras journal vid skérd som uppfyller de faktorer som beskrivs i 4.2.3.
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4.3 Lang- alt kortids-lagring av ravara hos packeriet

Grundlaggande villkor

431

4.3.2

433
434

4.3.5

Alla leveranser till lagret skall vara markta med sort, odlarenamn, samt inlagringsdatum.
Komplettering sker efter eventuell kvalitetsbestdmning med kvalitet, analysnummer samt
anvandningsomrade.

Det skall finnas en plan/skiss 6ver lagret som anger var olika inlagrade partier lagras,
samt kvantiteter.

Det skall finnas dokumenterade krav for klimatforhallanden, i relation till krav for ravaran

Alla leveranser fran lagret, med egen transport, skall vara markta enligt Statens Jord-
bruksverk (SJV) samt med uppgift om sort.

Alla leveranser fran lagret, med inhyrd transport, skall atféljas av transportdokument in-
nehallande uppgifter om: sort, kvantitet, avsandare, datum, mottagare och eventuellt
analysnummer.

Rekommendationer

4.3.6

43.7
4.3.8

4.3.9

Det skall finnas dokumenterade krav gallande luftfuktighet, CO, temp dar sa bedémes till-
[ampligt.

Det skall finnas en dokumenterad rutin och journal fér kontroll av klimatférhallanden.

Det skall goras analyser pa ravaran for vagledning om anvandningsomradet, dar sa be-
doéms tillampligt.

Det skall vid utleverans finnas dokument som preciserar transportérens ansvar under
transport gallande klimatkrav och transport/leveranstider.
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4.4 Packeriets hantering av ravara

Mottagning av ravara (ej till langtidslager)

Grundlaggande villkor

4.4.1 Det skall finnas en dokumenterad mottagningsrutin for att kontrollera att bestaliningar
och leveransvillkor efterfdljs.

4.4.2 Alla leveranser skall markas med mottagningsdatum. Komplettering sker efter kvalitets-
bestamning med kvalitet, ev. analysnummer samt anvandningsomrade.

4.4.3 Status for varje parti skall vara faststalld eller faststallas med kvalitetsanalys dar det be-
déms relevant.

4.4.4 Det skall finnas en dokumenterad rutin for vikt- alternativt volymkontroll av levererad
vara.

4.4.5 Det skall finnas dokumenterade specifikationer for berdkning av tara for pallar, lador
m.m.

Rekommendationer

4.4.6 Det skall finnas skriftligt avtal som reglerar nar produkten évergar i kdparens ago.

4.4.7 Det skall finnas specificerade granser for éver- resp. underleverans.

Utleverans/uttransport av fdrdiga produkter

Grundlaggande villkor

4.4.8 Det skall finnas en dokumenterad rutin for avsyning av kvalitet, markning och emballage
innan utleverans.

4.4.9 Det skall finnas referensprover pa utlevererad vara inklusive alla dess markningsuppgif-
ter. Det skall finnas minst ett prov per ravaruparti och vecka, som sparas i 2 veckor. Det
skall aven foras journal dver provets status/kvalitet, bade da provet tas ut och nar det
slangs.

Rekommendationer

4.4 10Det skall finnas rutiner sa att tiden mellan packning och utleverans blir sa kort som méj-
ligt, alternativt enligt specifikation.

4.4.11Vid samlastning med andra varor skall det finnas en rutin sa att hansyn tas till risken for
negativ paverkan pa produkten fran andra produkter.

4.4 12Det skall finnas rutiner sa att transporter planeras och genomférs med kortast mojliga
transporttid och med lampliga temperaturférhallanden.
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5 System for sparbarhet och markning

Kraven pa sparbarhet av produkter fran producent till kund har 6kat bade fran handeln och fran myn-
digheter mot bakgrund av de livsmedelsskandaler och problem med BSE och EHEC som férekommit.
I den kommande livsmedelslagstiftningen kommer det att stéllas krav pa sparbarhet ett steg framat
och ett steg bakat i hanteringskedjan.

Packerier har skyldighet att marka produkten enligt LIVS. FS 2002:47 utgiven av Statens Livsmedels-
verk.

Statens Jordbruksverk foreskriver sparbarhet bakat fran butik/storkok till odlare eller packeri.

Grundlaggande villkor

5.1.1 Packeriet skall ha ett dokumenterat system som goér det méjligt fér senare led att spara
alla fardiga produkter tillbaka till packeriet och fran packeriet till révarans ursprung.

5.1.2 Foretaget skall ha en dokumenterad plan for aterkallelse av sina produkter.

5.1.3 Forpackningar skall markas enligt krav fran Statens Livsmedelsverk (SLV) och Statens
Jordbruksverk (SJV).

5.1.4 Foér produkter som omfattas av EU:s kvalitets- och sorteringsreglerskall dessa anvandas.

Rekommendationer

5.1.5 Markningsuppgifternas placering skall vara specificerade.

5.1.6 Ravaran skall vara sparbar till falt eller del av falt.
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http://www.slv.se/upload/dokument/Lagstiftning/2000-2005/2002_47.pdf

	Kontaktpersoner 
	Med utgångspunkt från miljöutredningen skall företaget upprätta dokumenterade rutiner för att styra, förbättra och följa upp verksamheten utifrån verksamhetens miljöpåverkan, tillämpliga kund- och lagkrav och identifierade förbättringsområden (miljöstyrning).  
	4.1 Företagets kvalitetsarbete 
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