Tvattad potatis

Tvéttad potatis i [6svikt ger manga fordelar!

For packeriet innebéar tvattningen:
Battre arbetsmiljo
Battre hygien

Mycket battre mojligheter att sortera bort skadade,
sjukdomsangripna och grona potatisar

For butiken ger tvattad potatis:
Stérre mojlighet att vi ankomst kontrollera kvalitet och sort
Mindre svinn i form av dalig potatis, sten och jord
Det ar lattare att halla rent och snyggt — battre hygien i butiken
Trevligare och mer séljande exponering

For konsumenten innebar tvattad potatis att:
Det blir lattare att avgora potatisens kvalitet i butiken

Battre kvalitet med mindre att kasta och ett mer rattvisande
kilopris

Enklare och renare att plocka potatisen

Ingen risk for spridning av jord till andra livsmedel i kundvagn,
pa kassans rullband eller i varukassen

Enklare och snabbare tillredning hemma i kdket
Mindre atgang av vatten och energi vid skdljning och skalning

Tvattningen, som ar mycket skonsam, sker i samband med att
potatisen sorteras och packas.

Enbart rent vatten utan tillsatser och med dricksvattenkvalitet
anvands.

En tvattad potatis skall férvaras som vanligt, dvs. morkt och svalt,
garna i kylskapet
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